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Sauska Cuveée 113

Product specs

Kleur: Wit Type: Stil

Land: Hongarije Streek: Bodafok/Tokaj/Villani
Oogstjaar: 2021 Afsluiting: Kurk
Smaaktype: Zacht fruitig wit Inhoud: 0.75L
Alcoholpercentage: 13.5% Wijnhuis: Sauska

Informatie product

Een prachtige blend van Chardonnay, Muscat Blanc, Furmint, Harslevel? en
Sauvignon Blanc. Allen afkomstig van de wijngaarden uit Tokaj. De Kkleur is
al iets intenser en verklapt meer over de aroma’s: bloemig, perzik en zelfs
rozijnen. Ook de smaak is heerlijk aromatisch: honing, witte perzik en
ananas. Uiteraard weer ‘sur lie’ gerijpt maar ook een vleugje hout. Wat een
topper!

Informatie wijnhuis Sauska

Sauska is een vrij jong wijnhuis, opgericht in 2006, en is het resultaat van een
ontembare passie voor een mooi product: Hongaarse wijn. Het bijzondere aan
Hongarije is dat in verschillende delen van het land verschillende wijnen
geproduceerd worden. Zo staat Tokaj in het oosten vooral bekend om haar witte- en
dessertwijnen, van Furmint geproduceerd. Villany, in zuiden van het land, staat
daartegenover dan weer bekend om de productie van prachtige rode wijnen. Het
unieke aan Sauska is dat ze op drie plaatsen een winery hebben: in Tokaj, in Villany
en in Budapest. In die laatste worden enkel hun mousserende wijnen geproduceerd!
Een centraal thema bij elke winery en elke wijngaard van Sauska is duurzaamheid.
Al 15 jaar lang hebben ze als belangrijk doel om de biodiversiteit in de wijngaarden
te beschermen en zelfs te laten groeien. Zo planten ze verschillende soorten
bloemen en struiken tussen de wijnstokken om de hoeveelheid insecten en kleine
dieren te laten toenemen. Onkruid wordt bestreden door een dikke laag stro tussen
de wijnstokken te leggen, door tekort aan licht krijgt het geen kans om te groeien.
Sinds 2018 hebben ze Southdown Babydoll schapen losgelaten in de wijngaarden.
Deze mini schaapjes met korte pootjes zijn een natuurlijk bestrijdingsmiddel: ze
houden de begroeiing tussen de wijnstokken op peil maar zijn te klein om aan de
druiven te komen! Wat wel hoog is, is het knuffel-gehalte.
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